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İSTANBUL NİŞANTAŞI ÜNİVERSİTESİ 

SANAT VE TASARIM FAKÜLTESİ 

FAKÜLTE KURULU KARARI 

 

 

Toplantı Sayısı    : 2024/09 

Toplantı Yeri       : Dekanlık Odası 

Toplantı Tarihi  : 13.08.2024 

Saat                        : 10:00 

 

 

Toplantıya Katılanlar: 

Prof. Dr. Selma Karatepe                           Dekan V. 

Dr. Öğr. Üyesi Gamze Şanlı Ak           Gastronomi ve Mutfak Sanatları Böl. Başkanı 

Dr. Öğr. Üyesi Begümhan Göktürk          İletişim ve Tasarımı Böl. Başkanı 

Prof. Dr. Ahmet Süreyya Koçtürk             Grafik Tasarım Böl. Başkanı, 

Dr. Öğr. Üyesi Hamdi Arslan                  Dijital Oyun Tasarımı Böl. Başkanı 

Dr. Öğr. Üyesi Şamil Can Güder               Endüstriyel Tasarım Bölüm Başkanı 

Doç. Dr. Füsun Naz Altınel                       Müzik Böl. Başkanı 

Dr. Öğr. Üyesi Burcu Kurtiş                     Sahne ve Gösteri Sanatları Yönetimi Böl. Başkanı  

Dr. Öğr. Üyesi Burcu Kurtiş                      Radyo, Televizyon ve Sinema Böl. Başkanı 

Dr. Öğr. Üyesi Nursen Geyik Değerli      Tekstil ve Moda Tasarımı Bölümü Böl. Başkanı 

Doç. Dr. Yaprak Özel                                İç Mimarlık (Türkçe) Bölüm Başkanı 

Prof. Dr. Selma Karatepe    İç Mimarlık (İngilizce) Bölüm Başkanı 

Prof. Dr. Hülya Tezcan                             Üye 

Prof. Dr. Gülseren Yücel                          Üye 

Prof. Dr. İbrahim Gönen                          Üye 

Doç. Dr. Gözde Mert                         Üye 

Doç. Dr. Yaprak Özel                               Üye 

Dr. Öğr. Üyesi Burcu Kurtiş                    Üye 

Fakülte Sekreteri Nilsu Işık                      Raportör 

GÜNDEM: 

Gündem 1: Fakülte Kurulu gündeminin kabulü,  

Gündem 2: Sanat ve Tasarım Fakültemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatları Programı Bölüm 

Kurulu kararı hakkında görüşülmesi. 

 KARARLAR: 

 Karar 1: Fakülte Kurulu gündemi oya sunuldu ve kabul edildi.  

Karar 2: Sanat ve Tasarım Fakültemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatları Programı Bölüm 

Kurulu kararı hakkında görüşüldü. Yapılan görüşme ve incelemeler sonucunda Gastronomi ve 

Mutfak Sanatları Programı Bölüm Kurulu kararında görüşülen müfredat güncellemesinin 

aşağıdaki tabloda belirtilen şekilde uygunluğuna ve durumun Öğrenci İşleri Daire 

Başkanlığına bildirilmek üzere Rektörlük Makamı arzına oy birliği ile karar verilmiştir. 

 
Dönem Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

1 EYDL191 İngilizce I 2 2 3 6 

1  EGST107 Gastronominin Temel Kavramları 2 0 2 4 

1 EGST123 Yiyecek İçecek Tarihi ve Kültürü 3 0 3 5 

1 EGST125 Gıda Teknolojisi 2 0 2 4 



1 EATA191 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I 2 0 2 3 

1  EGST109 İş Sağlığı ve Güvenliği  3 0 3 5 

1  EGST113 İlk Yardım 1 2 2 3 

1   Toplam 15 4 17 30 

 

Dönem Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

2 EYDL192 İngilizce II 2 2 3 6 

2  EGST102 Hijyen ve Sanitasyon 2 0 2 4 

2  EGST120 Mutfak Uygulamalarına Giriş 2 2 3 4 

2  EGST122 Restoran Yönetimi ve Mutfak Tasarımı 3 0 3 5 

2 EATA192 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II 2 0 2 3 

2  EGST108 Kariyer Planlama 2 0 2 4 

2  EGST110 Office Yazılımları 2 2 3 4 

2   Toplam 15 6 18 30 

 

Dönem Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

3 ETRD201 Türk Dili I 2 0 2 2 

3  EYDL291 Mesleki İngilizce  3 0 3 5 

3  EGST221 Profesyonel Aşçılık ve Mutfak Uygulamaları I 1 4 3 6 

3  EGST203 Yiyecek İçecek Maliyet Kontrolü 2 0 2 5 

3  EGST205 Beslenme İlkeleri ve Menü Tasarımı 2 0 2 6 

3  EREH227 İngilizce III 3 3 5 6 

3   Toplam 13 7 17 30 

 

Dönem Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

4 ETRD202 Türk Dili II 2 0 2 2 

4  EGST220 Profesyonel Aşçılık ve Mutfak Uygulamaları 

II 

1 4 3 6 

4  EGST204 Türk Mutfağı Uygulamaları 2 2 3 5 

4  EGST206 Ekmek Üretimi ve Pastacılık 2 2 3 6 

4 EISL220 Girişimcilik 2 2 3 5 

4  EREH228 İngilizce IV 3 3 5 6 

4   Toplam 12 13 19 30 

 

Dönem Ders 

Kodu 

Ders Adı T U K AKTS 

5  EGST321 Fransız Mutfağı Uygulamaları 2 2 3 7 

5   Seçmeli İkinci Dil I* 2 2 3 5 

5   Bölüm Seçmeli 3 0 3 6 

5   Bölüm Seçmeli 3 0 3 6 

5  EREH393 İngilizce V 3 3 5 6 

5   Toplam 13 7 17 30 

 



Dönem Ders 

Kodu 

Ders Adı T U K AKTS 

6  EGST320 Asya Mutfağı Uygulamaları 2 2 3 7 

6   Seçmeli İkinci Dil II* 2 2 3 5 

6   Bölüm Seçmeli 3 0 3 6 

6   Bölüm Seçmeli 3 0 3 6 

6  EREH228 İngilizce VI 3 3 5 6 
 

KEP302 KEP I 0 0 0 0 

6   Toplam 13 7 17 30 

 

Dönem Ders 

Kodu 

Ders Adı T U K AKTS 

7  EGST415 İtalyan Mutfağı Uygulamaları 2 2 3 7 

7   Seçmeli İkinci Dil III* 2 2 3 5 

7   Bölüm Seçmeli 3 0 3 6 

7   Bölüm Seçmeli 3 0 3 6 

7 EREH493 İngilizce VII 3 3 5 6 
 

KEP401 KEP II 0 0 0 0 

7   Toplam 13 7 17 30 

 

Dönem Ders 

Kodu 

Ders Adı T U K AKTS 

8   Aşağıdakilerden biri seçilecek 
    

 
İMU402 > İşbaşında mesleki uygulamalar (+Rapor) 2 38 12 30 

 
İMU404 > Bir firmada kadrolu çalışmak (+Rapor) 2 38 12 30 

 
İMU406 > Uygulamalı araştırma Projesi (Bitirme Tezi) 2 38 12 30 

8   Toplam 2 38 12 30 

 

Seçmeli İkinci Dil I-II-III 

Dönem Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

1 GEX08004 Fransızca I 2 2 3 5 

1 GEX08007 İspanyolca I 2 2 3 5 

1 GEX08010 Rusça I 2 2 3 5 

2 GEX08005  Fransızca II 2 2 3 5 

2 GEX08008 İspanyolca II 2 2 3 5 

2 GEX08011 Rusça II 2 2 3 5 

3 GEX08006  Fransızca III 2 2 3 5 

3 GEX08009  İspanyolca III 2 2 3 5 

3 GEX08012 Rusça III 2 2 3 5 

 

5. Yarıyıl Bölüm Seçmeli Dersleri 

Dönem Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

5  AGST321 İspanyol Mutfağı Uygulamaları 2 2 3 6 

5  AGST323 İleri Pastacılık 2 2 3 6 



5  AGST325 Gıda Mevzuatı 3 0 3 6 

5  AGST327 İçki Kültürü 3 0 3 6 

5  AGST329 Fermantasyon Teknolojisi 3 0 3 6 

5  AGST331 Yiyecek İçecek Servisi 3 0 3 6 

5  AGST333 Gıda Muhafaza Teknikleri 3 0 3 6 

 

6. Yarıyıl Bölüm Seçmeli Dersleri 

Dönem Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

6  AGST322 Moleküler Gastronomi 2 2 3 6 

6  AGST324 Pastacılıkta Modelleme 2 2 3 6 

6  AGST326 Yiyecek İçecek Pazarlaması 3 0 3 6 

6  AGST328 Zeytin ve Zeytinyağı 3 0 3 6 

6 AGST330 Müşteri İlişkileri Yönetimi 3 0 3 6 

6  AGST332 Gıdaların Duyusal Analizi 2 2 3 6 

6  AGST334 Gastronomi ve Sürdürülebilirlik 3 0 3 6 

 

7. Yarıyıl Bölüm Seçmeli Dersleri 

Dönem Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

7  AGST421 A la Carte Uygulamaları 2 2 3 6 

7  AGST423 Meslek Etiği 3 0 3 6 

7  AGST425 Gıda Sektöründe Tedarik Zinciri Yönetimi 3 0 3 6 

7  AGST437 Peynir Teknolojisi 3 0 3 6 

7  AGST429 Gastronomi Turizmi 3 0 3 6 

7  AGST431 Banket Organizasyonları 3 0 3 6 

7  AGST433 Yemek Stilistliği ve Fotoğrafçılığı 2 2 3 6 

 

 

                                                  Prof. Dr. Selma Karatepe 

                                                             Dekan V. 

 
     

 

Prof. Dr. Ahmet Süreyya Koçtürk        Dr. Öğr. Üyesi Gamze Şanlı Ak 

Grafik Tasarımı Bölüm Bşk.                              Gastronomi ve Mutfak Sanatları Böl. Bşk. 

 

Dr. Öğr. Üyesi Begümhan Göktürk    Dr. Öğr. Üyesi Hamdi Arslan        

İletişim Tasarımı Bölüm Bşk.                       Dijital Oyun Tasarımı Bölüm Bşk. 

 

 

 

 

Dr. Öğr. Üyesi Şamil Can Güder                        Doç. Dr. Füsun Naz Altınel                 

Endüstriyel Tasarım Bölüm Bşk.                          Müzik Bölüm Bşk. 

 

 



 

 

 

 

Dr. Öğr. Üyesi Burcu Kurtiş                                Dr. Öğr. Üyesi Burcu Kurtiş                                        

Sahne ve Gösteri Sanatları Yönetimi Böl. Bşk.     Radyo, Televizyon ve Sinema Bölüm Bşk. 

     

 

 

 

 

Dr. Öğr. Üyesi Nursen Geyik Değerli   Doç. Dr. Yaprak Özel 

Tekstil ve Moda Tasarımı Bölümü Bölüm Bşk.    İç Mimarlık (Türkçe) Bölüm Bşk. 

                                                               

 

 

 

 

Prof. Dr. Selma Karatepe                Prof. Dr. Hülya Tezcan 

İç Mimarlık (İngilizce) Bölüm Bşk.                                       Üye 

 

 

 

 

  Prof. Dr. Gülseren Yücel                  Prof. Dr. İbrahim Gönen 

      Üye                                                                          Üye 

 

 

 

 

 

 Doç. Dr. Gözde Mert                           Doç. Dr. Yaprak Özel 

  Üye                                                                             Üye 

 

 

 

 

Dr. Öğr. Üyesi Burcu Kurtiş                    

                       Üye 

 


